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i MOTTO:

»Lepsie pit medovinu v radosti

an

ako v Zalosti.“

O MEDOVINE

Opojnd chut, jemny medovy buket a jagava, zlatistd farba.
Medovina je vynimocny népoj, ktory labuZnici vedia ocenit'.
Zakladom je kvalitny vceli med, tradi¢né dozrievanie medoviny
v dubovych sudoch a poctivd praca. Chutovy zazitok, ktory
poznali uz stari Slovania. Medovina v sebe ukryva vSetky pozitivne
vlastnosti medu, no vd’aka pritomnosti alkoholu je naozaj kulindrskym
zazitkom pre ludi. Je lahodnym aperitivom a prijemnym osviezenim
chutovych buniek. VSetko sa zac¢ina kvalitnym medom v dostatocnom
mnozstve. Med dava népoju krasnu medovo-jantarovt farbu a sladkasta
voiu. DIhd doba zrenia, minimdlne dva roky v dubovych sudoch
zabezpe€ia medovine typicku sladko-horku chut’. Stabilnd teplota a
idealna klima dotvoria jemny a uhladeny buket. Tym je aj medovina
predur¢end ako ndpoj na sldvnostné a vynimocné prileZitosti.

Slovensky zviz vcelarov
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Vazené vcelarky, vcelari, vystavovatelia, mili hostia!

Vitam Vias na VI. ro¢niku vystavy medoviny pod nazvom
MEDOVINKA ROKA, ktorda ma na Slovensku uz svoje stabilné¢ miesto.
NaSou snahou bolo obohatit’ tento roénik o medoviny z krajin V4,
kde boli rozoslané pozvanky do sutaze. I ked sa nam nepodarilo
ziskat’" vzorky od madarskych vceldrov, ktori nevyrdbaju medovinu
v takejto podobe a od pol'skych vcelarov, ktori sa s nasou sutazou len
oboznamuju bola ucast’ sut'aznych vzoriek vysoka.

Zasluhou vsetkych Vas, vcelarov a vyrobcov medoviny, dnes mozeme
ochutnat a porovnat’ kvalitu jednotlivych medovin, dodanych
z celého Slovenska i vzoriek z Ciech a pri priatelskom stretnuti si
vychutnat' pohar dobrej medoviny.

Do sutaze sa tento rok zapojilo 63 vystavovatelov s celkovym
poctom 116 vzoriek medovin, z ¢oho bolo 5 vzoriek vyradenych.
Tento ro¢nik bola vytvorend nova kategoéria medzi ochutenymi medovinami
a to ochutend medovina - melicitozna. Do tejto kategdrie sa prihlasila sice
len jedna vzorka, ale v rozstrele sa umiestnila na druhom mieste.

Dakujem vietkym zu¢astnenym vystavovatefom za dodané vzorky,

komisidm za odborni pracu a zaroven gratulujem vSetkym ocenenym.
A teraz Vas uzZ pozyvam ochutnat’ zlatisty mok s prianim

NA ZDRAVIE !
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Registracné komisia
Ing. Jozef Capek, PhD. LD >
Ing. Pavol Lehotak

ZloZenie degustacnych komisii

Degusta¢né komisia &. 1 Degustacné komisia €. 3

doc. Ing. Stefan Ailer, PhD. - ved. DK Ing. Daniela Matisova - ved. DK
Ing. Maria Chvalova Jozef Minarcik

Vendelin Krasfiansky Ing. Ivan Sigka

Tomas Gal Oto Husar

Degusta¢né komisia &. 2

Ing. Lukas Krasnansky. - ved. DK
Mgr. Mario Kormancik

Ing. Robert Liptak

Ing. Jozef Czako

Odborna degustacia medoviny sa uskutocnila v pondelok 10. februdra 2020
v Nitre za ucasti 12 degustatorov, z ktorych boli vytvorené 3 komisie pod
vedenim garanta stitaze Ing. Jozef Capek, PhD.

Medoviny boli hodnotené 100 bodovym systémom. Vysledkom
hodnotenia bol aritmeticky priemer hodnotenim jednotlivych ¢lenov komisie.
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Celkovo bolo hodnotenych : 111 vzoriek medovin, z toho

v kategorii €.1 Tradi¢na medovina classic 36 vzoriek
barikovd 8 vzoriek
archivna 5 vzoriek

v kategorii €.2 Medovina ochutena bylinna/korenena 48 vzoriek
ovocna 14 vzoriek
melicitézna 1 vzorka

Pocet vzoriek: 116

Pocet vystavovatel'ov: 63

Pocet vyradenych vzoriek: 5

Zlata medaila 89 - 100 /M
Strieborna medaila 85 - 88,99 SM
Bronzova medaila 80 - 84,99 BM
Medovina bez ocenenia 0 - 7999

medovina classic 2017
Marcelova

vzorka ¢. 40 - medovina classic 2017
Marcelova. Ocenenie zlata medaila.
vzorka ¢. 36 - medovina archivna 1996,
Letnic¢ie. Ocenenie strieborna medaila.
vzorka ¢. 91 - medovina barikova 2018,
Nitra. Ocenenie bronzova medaila.

vzorka ¢. 72 ochutena, 2017,
Nitrianska Blatnica. Ocenenie zlatd medaila.
vzorka ¢. 74 ochutena, 2017,
Nitrianska Blatnica. Ocenenie strieborna medaila.
vzorka €. 89, ochutena 2018,
Jablonec. Ocenenie bronzova medaila.

Oceneni vitazi maju narok na samolepky s oznacenim SAMPION,
ZLATA, STRIEBORNA a BRONZOV A medaila.



| ¢. | Meno a priezvisko Adresa |Roénik|Druh medu|Vyrobené| Body |Cena|

40 Jan Luzica, MUDr. Marcelova 2017 | repkovy | varend | 91,25 | ZM
6 |Anton Safar Rudava 2018 | repkovy | varena | 89,50 | ZM
86 |Rudolf Rac ml. Stupava 2017 | repkovy | varend | 89,50 [ ZM
22 |Dominik Litvik Melek 2018 | repkovy | varend | 89,25 | ZM
52 |Jozef Keseg Nem¢inany 2017 | zmieSany | varena | 89,25 | ZM
75 [Medovit - Jozef Stefanak  |Nitrianska Blatnica 2017 | zmieSany | varend | 89,25 [ ZM
77 |Oto Husér Ulany nad Zitavou 2017 | zmieSany | varend | 89,25 | ZM
53 |Jozef Keseg Nem¢inany 2018 | zmieSany | varend [ 89,00 | ZM
101 |Tomas Gal Nové Zamky 2017 | zmieSany | varena | 87,00 | SM
93 [Sykora Stefan Sala Veta 2018 | zmieSany | varend | 86,25 | SM
111 [Steran Gerencséry Komarno 2018 |slnecnicovy| varend | 86,25 | SM
97 [Stefan Bindas ml. Martin 2017 | zmieSany | varend | 86,00 | SM
110 |Vojtech Suba Levice 2018 | repkovy | varena | 86,00 | SM
95 |Stefan Bindas ml. Martin 2016 | agitovy | varena | 85,50 | SM
107 | Vojtech Knizat Hrubotiovo 2018 | medovicovy| za studena | 85,50 | SM
25 |Erik Hraska Kmetovo 2018 | zmieSany | varend | 85,00 | SM
37 |Jan Hrubsa Letnicie 2016 | kvetovy | varend [ 8500 | SM
98 [Stefan Bindas st. Martin 2017 | zmieSany | varend | 85,00 | SM
108 [Vojtech Kunik cary 2017 | repkovy |zastudena| 84,25 | BM
50 |Jozef Capek, Ing, Nitra 2016 | zmieSany | varend | 84,00 | BM
39 |Jan Jenighr Lipova 2018 | zmieSany | varend | 83,25 | BM
85 |Roman Belusik Stiavnik 2018 | kvetovy | varend [ 83,25| BM
28 |Frantisek Skipala Velké Zéluzie 2018 | zmieSany | varena | 83,00 [ BM
76 |Ondrej Belica Hostie 2018 | zmieSany | varend | 83,00 | BM
84 [Rodinnd firma Pleva CR-Potitejn 2018 | agatovy |zastudena| 82,25 [ BM
45 |Jaroslav Kunik Cary 2017 | repkovy | varena [ 81,75 | BM
7 |Beramed s.r.0. Topol¢ianky 2018 | zmieSany | varend [ 81,50 | BM
44 |Jaroslav Kunik Cary 2018 | repkovy | varend [ 81,25| BM
105 [Véelarstvo Kozak Nové Sady 2018 | zmieSany | za studena | 80,25 | BM
43 |Jaroslav Kunik Cary 2018 | repkovy | varend | 80,00 [ BM
104 |Veelarstvo Kozak Nové Sady 2018 | zmiesany | za studena| 80,00 | BM
12 |Branislav Novosedlik, PhDr. | Velky Biel 2018 | zmieSany | za studena| 79,75

Kazdy vystavovatel’ ma narok na kataldg, degustacny pohar s logom, diplom.




| c. |Menoapriezvisko Adresa |Ro<“:nik| Druh medu | Vyrobené| Body |Cena|
106 |Viktor Miku§ Nitra 2018 | zmieSany | varena | 79,25
47 |Jozef Bartko Slatinské Lazy 2018 | zmieSany | za studena | 78,00
116 |Rodinné firma Pleva CR-Potitejn 2018 | kvetovy | za studena| 78,00
88 [Rudolf Turner Jablonec 2018 75,25
91 [Samuel Barantal, Ing., PhD. |Nitra 2018 | zmieSany [ varend | 89,75 -
14 |Cocher/Cocherova Velké Zaluzie 2018 | zmieSany | varend | 89,00 [ ZM
73 [Medovit - Jozef Stefaiak  [Nitrianska Blatnica 2017 | zmieSany | varenda | 89,00 | ZM
9 |Beramed s.r.0. Topol¢ianky 2018 | zmieSany | varend | 87,25 | SM
60 |Karol Kliment, Mgr. Surany 2016 | repkovy | varena | 8525| SM
103 |Véelarstvo Kozak Nové Sady 2016 | zmieSany | za studena| 81,75 | BM
49 [Jozef Capek, Ing, Nitra 2016 | zmieSany [ vareni | 81,25 | BM
54 [Jozef Minar¢ik Lehota 2016 | zmieSany [ varend | 78,75
56 |Juraj Bako Klasoy 2017 76,75
18 |Csongor Szabd, Mgr. Modrany 2018 | zmiesany | za studena| 74,75
42 [Jaroslav Kolaja Laksarska Nova Ves 2018 | repkovy | varend | 73,50
36 [Jan Hrub$a Letnicie 1996 | kvetovy | vareni | 89,75 [ ZM
79 |Patrik Bari§ Drietoma 2016 | zmieSany [ varend | 82,75 | BM
87 |Rudolf Rac ml. Stupava 2015 | zmieSany | varena | 81,75 | BM
96 [Stefan Bindas ml. Martin 2015 | zmieSany [ varend | 79,50
99 [Stefan Bindas st. Martin 2014 | zmieSany | varend | 75,75
72 |Medovit - Jozef Stefaidk  |Nitrianska Blatnica 2017 | zmieSany | varend | 92,75 | ZM
74 |Medovit - Jozef Stefaniak ~ |Nitrianska Blatnica 2017 [medovicovy| varend | 91,50 | ZM
89 |Rudolf Turner, Ing, Jablonec 2018 | zmieSany | varend | 90,50 H
78 [Oto Husar Ulany nad Zitavou 2016 |medovicovy| varend | 89,00 [ ZM




| c. | Meno a priezvisko Adresa |Roénik |Druh medu|Vyrobené| Body | Cena |

51 |Jozef Erdelyi Oponice 2018 | zmieSany | za studena| 88,00 | ZM
100 |Stefan Hriviak Mojmirovee 2018 | zmieSany | varend | 88,00 | ZM
38 |Jan Jenigar Lipova 2018 | zmieSany | varena | 87,00 | SM
71 |Marry Bee Stary Tekov 2017 | zmieSany | varend | 87,00 | SM
66 |Cubomir Bartko Slatinské Lazy 2017 | zmieSany | varend | 86,75 | SM
90 |Rudolf Turner, Ing. Jablonec 2018 | zmieSany | varend | 86,75 [ SM
64 |Cubomir Bartko Slatinské Lazy 2017 | zmieSany | varend | 86,25 [ SM
115 [Jozef Capek, Ing. Nitra 2016 | zmieSany | varend | 86,25 | SM
20 |Daniel Bizov Plastovee 2018 | zmieSany | varend | 85,75| SM
83 |Robert Husty, st. Slovenska Nova Ves 2018 | zmieSany | varend | 85,75 SM
27 |Frantisek Czibor, Ing. Muzla 2018 | zmieSany | za studena | 85,25 [ SM
82 |Robert Husty, st. Slovenska Nova Ves 2018 | zmieSany | varend | 85,25 [ SM
8 |Beramed s.r.o. Topol¢ianky 2018 | zmieSany | varend | 85,00 SM
55 |Jozefa Kotuldsova-Cevarova [Ruzomberok 2017 | zmieSany | varena | 85,00 | SM
62 |Kitl s.r.0. Jablonec nad Nisou - CR | 2017 | zmiesany | za studena| 85,00 | SM
68 |Lubomir Rusko Nitrianska Blatnica 2018 | zmieSany | varena | 85,00 | SM
3 |Alexander Riegel Lukacovce 2017 | repkovy | varend | 84,25 | BM
13 |Cocher/Cocherova Velké Zaluzie 2018 | zmiesany | varend | 84,00 | BM
102 |Tomas Gél Nové Zamky 2017 | zmieSany | varena | 83,75 | BM
92 |Tibor Kolesar Kosice 2017 | zmieSany | varena | 83,50 | BM
63 |Cubomir Bartko Slatinské Lazy 2016 | zmiesany | varend | 83,25 | BM
61 [Katarina Babkova Lesenice 2018 | zmieSany | varend | 82,75 BM
80 [Peter Hustny Slovenska Nova Ves 2018 | zmieSany | varena | 82,75 | BM
48 [Jozef Capek, Ing. Nitra 2018 | zmieSany | varend | 82,50 | BM
59 |Karol Kliment, Mgr. Surany 2017 | zmieSany | varend | 82,25 | BM
19 |Daniel Bizov Plastovee 2018 | zmieSany | varena | 82,00 | BM
5 |Andrej Londak Prietrz 2018 | zmieSany | za studena| 81,75 | BM
65 |Lubomir Bartko Slatinské Lazy 2017 | zmieSany | varena | 81,75 | BM
15 |Cocher/Cocherova Velké Zaluzie 2018 | zmieSany | varena | 81,50 | BM
67 |Lubomir Rusko Nitrianska Blatnica 2018 | zmieSany | varena | 81,50 | BM
114 (Dusan Kollar Levice 2016 | zmieSany | varena | 81,50 | BM
113 [Dusan Kollar Levice 2015 | zmieSany | varena | 81,00 | BM
1 |Alexander Kiss §ahy 2018 | zmieSany | varena | 80,25 | BM
57 |Juraj Piecka, PhD. Laksarska Nova Ves 2016 | zmieSany | varena | 80,00 | BM
109 [Vojtech Suba Levice 2018 | repkovy | varend | 79,75

21 |Daniel Bizov Plastovee 2018 | zmieSany | varena | 78,00




| c. | Meno a priezvisko Adresa |Roénik|Druh medu|Vyrobené| Body |Cena|
81 [Robert Husty, jr. Slovenska Nova Ves 2018 | zmieSany | varena | 78,00
58 |Juraj Piecka, PhD. Laksarska Nova Ves 2017 | zmieSany | varend | 75,50
2 |Anna Kissovd Sahy 2018 | zmieSany | varena | 75,00
17 |Csongor Szabo, Mgr. Modrany 2018 | slnegnicovy| za studena | 74,50
35 |Pavel Kovac, Ing. Zelovee 2015 | zmieSany | varena | 71,00
94 [Stefan Bindas ml. Martin 2017 | agatovy | varena | 87,25 | SM
23 |Dominik Litvak Melek 2018 | repkovy [ varena | 87,00 | SM
26 |Erik Hraska Kmetovo 2018 | zmieSany | varena | 86,75 | SM
32 [Frantisek Sumeraj Stary Tekov 2018 | repkovy | varend | 85,50 | SM
69 [Marek Bilik Nové Sady - Cab 2018 | repkovy |zastudena| 82,75 | BM
112 [Stefan Ternény Velké Zaluzie 2017 zastudena| 82,50 | BM
46 |Jozef Bartko Slatinské Lazy 2018 | zmieSany | za studena| 82,25 | BM
10 |Branislav Novosedlik, PhDr. | Velky Biel 2018 | zmieSany | za studena | 80,00 [ BM
41 |Jaroslav Kolaja Laksarska Nova Ves 2018 | slnecnicovy| varend | 78,50
11 |Branislav Novosedlik, PhDr. | Velky Biel 2018 | zmiesany | za studena| 76,50
24 [Dominik Litvk Melek 2018 | repkovy [ varena | 75,00
16 |Csongor Szabo, Mgr. Modrany 2018 | slnecnicovy| za studena | 74,25
30 |Frantisek Sumeraj Stary Tekov 2018 | repkovy | varena | 73,00
31 [Frantisek Sumeraj Stary Tekov 2018 | repkovy | varend | 60,50
=
)




Predpis ¢. 30/2014 Z. z.
‘Vyhlaska Ministerstva pddohospodarstva a rozvoja vidieka
Slovenskej republiky o poziadavkach na napoje

§ 9 - Poziadavky na medovinu

(1) Medovina musi mat’ farbu, chut’ a véiu po pouzitych zlozkach.
(2) Hlavnou surovinou na vyrobu medoviny musi byt

a) med,

b) voda ur¢ena na l'udsku spotrebu.
(3) Pri vyrobe medoviny mozno k hlavnej surovine pridat’
a) ovocné Stavy alebo ovocie, alebo

b) bylinné extrakty a koreniny.

FYZIKALNE A CHEMICKE POZIADAVKY NA MEDOVINU

Alkohol Prchavé kyseliny | Mnozstvo cukru | Bezcukorny extrakt
(%obi.) najviac (g/) najmene;j
(g (g/)
najmenej 1 1 najmenej 1,6 najmenej 40 19

Zdroj: http://www.zakonypreludi.sk/zz/2014-30#p9

Organizator dakuje vSetkym

vyrobcom medoviny za dodané vzorky,

komisidm za odvedent pracu a vSetkym tu pritomnym,

za ucast’ na nasej ochutnavke.




Statit MEDOVINKA ROKA 2020

ORGANIZATOR

Slovensky zvéz vcelarov

Predseda organizatného vyboru: Ing. Jozef Capek, PhD.
Odborny garant: Ing. Jozef Capek, PhD.

1. PODMIENKY A DODANIE VZORIEK :

Do sutaze mozno prihlasit’ vSetky druhy medoviny podl'a stanovenych kategorii. Z kazde;j
prihlasenej vzorky je potrebné dodat’ 3ks flia§ v objeme 0,751.

Na kaZdej fPasi musia byt’ uvedené nasledujiice udaje:

- kategoria,

- typ pouzitého medu (napr. agatovy, repkovy, medovicovy, slne¢nicovy, zmieSany med a in¢),
- rok vyroby,

- technologia vyroby (¢i ide o varent medovinu alebo vyrobu za studena),

- mnozstvo vyrobenej medoviny

- meno a adresa vyrobcu (firmy),

- telefénny kontakt a email.

Vsetky dodané vzorky sa stavaju majetkom usporiadatela. V pripade ziskania vitazného
ocenenia sitaziaci bezplatne dodda medovinu v mnozstve 4ks flia$ o objeme 0,751 na
verejnu prehliadku. Organizator odkupi 2ks flia§ v objeme 0,751 na archivaciu v
dohodnutej cene 6,00€/ks. Sutaze sa moze zucastnit’ len medovina vyrobena v roku 2018
a nizsie (t.j. 2018, 2017, 2016...). Pocet vzoriek od jedného vyrobcu je neobmedzeny.
Prihlasovanie vzoriek je bezplatné. Za organizaciu sitaze a anonymitu zodpoveda

garant degustacie a predseda organiza¢ného vyboru sut'aze.

2. SUTAZNE MEDOVINY DORUCI SUTAZIACI OSOBNE ALEBO POSTOU NA ADRESU:
Termin na odovzdanie vzoriek je od 2.1.2020 do 31.1.2020.

Osobny odber vzoriek - kazdl stredu od 15:30 do 17:30 hod. v kancelérii ZO SZV Nitra,
Stefanikova 50, Nitra (Mestska trznica, 1. poschodie).

Postovd adresa - Ing. Jozef Capek, PhD., Prazska 11, 949 01 Nitra

Zodpovedna osoba: Ing. Jozef Capek, PhD., tel.: 0904 34 00 94, e-mail: jozef.capek@gmail.com

3. SUTAZNE KATEGORIE
1. kategéria - Tradi¢na medovina: @ Classic
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
@ Barikovd (dreveny sud)
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
@ Archivna (nad 3 roky)
/medovina vyrobena z medu, vody a s podporou kvasiniek/
2. kategoria - Medovina ochutena: @ Bylinnd - korenena,
/medovina vyrobend z medu, vody, kvasiniek s pridavkom
bylin, korenin/
@ Ovocna
/medovina vyrobena z medu, vody, kvasiniek s pridavkom
ovocnych §tiav/
@ Melicitozna
/medovina vyrobena z medu, vody, kvasiniek s pridavkom
bylin, korenin/
* medoviny nesmut obsahovat’ pridany alkohol (destilay)!




Priklad oznacenia vzorky:

1. kategoria, classic, med zmieSany, rok vyroby 2018, varena medovina, mnozstvo vyrobenej
medoviny, Jan V¢ielka, Agatova 16, 900 00 V¢elickovo, tel.: 0900 000 000,

email: jan.vcielak@gmail.sk (oznaCenie vzoriek bude sucast'ou prilohy).

Z toho jedna vzorka medoviny musi byt’ oznacena etiketou vyrobcu z prednej strany.

4. HODNOTENIA A OCENENIA

Hodnotenie medovin bude realizované 100 bodovym systémom schvalenym O. 1. V. a
Medzinarodnej tnie enoldgov. Podl'a ziskanych bodov v ramci sut'aze budu udelené ocenenia:

- Zlata medaila — diplom (89 — 100 bodov)

- Strieborna medaila — diplom (85 — 88,99 bodov)

- Bronzova medaila — diplom (80 — 84,99 bodov)

Titul Sampion vystavy ziska vzorka, ktora vyjde z rozstrelu o najlepsiu medovinu.

Zlati medailu ziska vzorka s najvy$$im poctom ziskanych bodov udelenych degustacnou komisiou.
Striebornt medailu ziska vzorka s druhym najvys$im poctom ziskanych bodov.

Bronzovu medailu ziska vzorka s tretim najvys§im poctom ziskanych bodov.

5. HODNOTIACE KOMISIE A ODBORNA DEGUSTACIA

Hodnotiace komisie budu zlozené z poprednych profesionalov, enologov, vyrobcov a znalcov medoviny.
Kazdy ¢len komisie bude vzorky medoviny hodnotit’ anonymne a samostatne. Ucast’ ¢lenov v komisii
je Cestna. Predsedu hlavnej stiitaze a predsedov hodnotiacich komisii menuje organizator sutaze.

Do sut'aze o Sampidna v jednotlivych kategoriach postipia najvyssie hodnotené medoviny z kazdej
komisie v pocte podl'a rozhodnutia organizatora. O Sampidnovi sutaze rozhodne komisia zv1ast’ na
tento Gicel menovana organizatorom.

Odborna degustacia sa uskutoéni v pondelok 10.2.2020 od 9:00 hod. v Nitre.

6. SAMOLEPKY MEDOVINKA ROKA 2020

Samolepky s oznacenim SAMPION, ZLATA, STRIEBORNA a BRONZOVA MEDAILA su
ochrannou znamkou stitaze MEDOVINKA ROKA 2020 a su udelené vitazom ako je uvedené v
bode ¢.4. Usporiadatel’ si vyhradzuje pravo na tla¢ a distribuciu samolepiek s logom MEDOVINKA
ROKA 2020 podl'a mnozstva vyrobenej davky a na poziadanie zasle vystavovatel'ovi samolepky
podla objednavky za vopred stanovent cenu.

Upozornenie: svojvol'né oznacenie medoviny s logom MEDOVINKA ROKA 2020 je povazované
za porusenie Statitu a zasahovanie do prav usporiadatel’a, nasledne vystavovatel’ straca narok na ucast’
v nasledujiicom ro¢niku stitaze.

Nahlasovanie pozadovaného poctu samolepiek:

Ing. Jozef Capek, PhD., organizator sttaZe, tel.: 0904 34 00 94; e-mail: jozef.capek@gmail.com

7. KATALOG SUTAZE, ZVEREJNENIE VYSLEDKOV

Katalog sut'aze bude obsahovat’ informacie o $tatite sut'aze, sitaznych vzorkach medovin, ich umiestneni
v stitazi, o vystavovatel'och a ¢lenoch hodnotiacich komisii. Katalog moze obsahovat’ aj d’alsie informacie
o stt’azi, historii medoviny, velarstva, organizatorovi a podporovatel'och stitaze, a pod.

Statut a vysledky hodnotenia medovin MEDOVINKA ROKA 2020 budu zverejnené na www.vcelari.sk,

facebook: medovinka roka.

8. VYHODNOTENIE A CENY
Celkové vyhodnotenie a udel'ovanie cien sa uskuto¢ni diia 22.2.2020 v Nitre, v rdmci vystavy
VCELARSTVO na vystavisku Agrokomplex, Nitra, v pavilone “A*.




NEREZOVE SUDY
AIR - OIL

Ponudkam nerezové sudy na medovinu, vino
alebo iné potravinarske ucely s
plavajucim vekom, alebo olejové.

AIR - systém OIL - systém
50lit. - 120 € 50lit. - 77 €
75lit. - 136 € 75lit. - 90 €

100lit. - 145 € 100lit. - 115 €
150lit. - 160 € 150lit. - 128 €
200lit. - 180 € 200lit. - 145 €
300lit. - 235 € 300lit. - 195 €
400Iit. - 285 € 400Iit. - 268 €
500lit. - 320 € 500Iit. - 285 €
ainé. ainé.

Plavajuce veko obsahuje silikobnovu dusu,
pumpicku s manometrom, kvasnu zatku,
nerezovy vypustny ventil 1/2 v

Cerpadla, kade, filtre na vino, a iné.

Odber osobne v Nitre.

Kontakt: 0904 34 00 94




9. VEREINA OCHUTNAVKA A VYSTAVA MEDOVINY

Verejna ochutnavka sut'aznych medovin sa uskutoéni dna 22. a 23. februara 2020

v ramei vystavy VCELARSTVO na vystavisku Agrokomplex Nitra, pavilon “A*.
Vstupné na verejna degustaciu je bezplatné. Katalog a degustaény pohar s logom
je pre vystavovatela bezplatny.

Cena katalogu a degustacného pohara s logom pre verejnost’ je 3,00€.

Ochutnavka medoviny bude mozna len s oznaéenym poharom organizatora a pocet
ochutnanych vzoriek je neobmedzeny.

Organizator si vyhradzuje pravo podl'a poctu a druhu dodanych sutaznych vzoriek sut'azné
kategorie zIucit,, rozdelit’ na viac kategorii, ako aj zaradit’ konkrétne vzorky do inej kategorie
nez je v konkrétnom pripade navrhované vyrobcom.

Reklama:

MED PRIAMO OD VCELARA

WWW.PANVCIELKA.EU <

P




NEREZOVE SUDY
AIR - OIL

Ponudkam nerezové sudy na medovinu, vino
alebo iné potravinarske ucely s
plavajucim vekom, alebo olejové.

AIR - systém OILL - systém
50lit. - 120 € 50lit. - 77 €
75lit. - 136 € 75lit. - 90 €

100lit. - 145 € 100lit. - 115 €

150lit. - 160 € 150lit. - 128 €
200lIit. - 180 € 200lit. - 145 €
300lit. - 235 € 300lit. - 195 €
400lit. - 285 € 400lit. - 268 €
500lit. - 320 € 500lit. - 285 €
a iné. a iné.

Plavajuce veko obsahuje silikonova dusu,
pumpicku s manometrom, kvasnu zatku,
nerezovy vypustny ventil 1/2 v
Cerpadla, kade, filtre na vino, a iné.

Odber osobne v Nitre.

Kontakt: 0904 34 00 94
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